
29,5€

15,7€

15,7€

4,5€

11€

15€

Jamón ibérico 100% bellota 

Surtido de queSoS catalaneS y eSpañoleS

anchoaS con pan con tomate (6 lomoS)

oStraS eSpecial Sorlut al natural con limón (ud)

enSaladilla de ventreSca de atún

pizza romana con Stracciatella y romeSco

bikini de pan francéS con queSo comté y trufa 

tacoS de coStilla bbq cebolla, cilantro y aguacate

gazpacho de aguacate

tortilla abierta de gambaS y aJoS tiernoS

tagliatelle ciprianni 
· con trufa
· con SalSa de tomate

Steak tartar cláSico

pulpo a la parilla parmentier 
de olivaS negraS y kimchi

huevo a baJa temperatura 
con eSpuma al vieJo parmeSano

paella de gambaS y almeJaS. mín. 2 perSonaS
(precio/perSona)

Nuestros especiales

Postres

eSpárragoS verdeS en SalSa bearneSa

berenJena aSada con SalSa de gamba, miSo y coco

coliflor aSada con curry y tSatSiki

tataki de atún roJo balfegó

bacalao confitado al pil-pil con aJoS tiernoS

Salmón al beurre blanc de naranJa y 
cogolloS a la plancha

Steak tartare Sobre tuétano

cheeSeburger anguS con pan de Sant JoSep 
Pan brioche, carne madurada, lechuga, tomate, 
queso cheddar, salsa tártara y mermelada de bacon

entrecôte vacum (500gr), SalSa café de pariS, 
patataS fritaS o enSalada verde

Secreto ibérico con cremoSo de boniato, 
aniS eStrellado y demi-glaçe

Solomillo en parmentier al pimiento verde y 
aJo negro

Verduras

Pescados

Carnes
25€

24€

42€

25€

36€

17€

15€

15€

29€

21€

25€

croqueta de Jamón ibérico (pr/ud)

nueStraS patataS bravaS 

cigalitaS robuchon con albahaca, SalSa kimchi

calamareS a la andaluza con mayoneSa JaponeSa

pimientoS del padrón con Jamón

enSalada niçoiSe 
lechuga, atún, huevo, aceitunas, judias verdes, Patatas

13€

enSalada mixta
lechuga, huevo, rabanito, aguacate, tomate, alga frita

13€

burrata con tomateS y peSto
15€

cogolloS al eStilo céSar con pollo
14€

tartar de atún con aguacate, vinagreta de SoJa y lima
18€

3€

11€

18€

15€

12€

Para picar

Entrantes fríos

A la brasa y platos

flan. 9,5€

brownie con helado de vainilla. 9,5€

Salvador dalí cheeSecake. 9,5€

baba al vieJo fundador Supremo. 9,5€

carrot cake. 9,5€

tarta tatin. 9,5€

chocolate y avellanaS. 9,5€

heladoS y SorbeteS. 8€

patataS fritaS 
6€

pan con tomate
5€

Guarniciones
enSalada verde

6€

pan
1,95€

15€

18€

15€

15€

17€
15€

19,5€

29€

14€

25€

Se servirá de forma sistemática pan, este tiene un precio de 1,95 €/ comensal. Si no lo desea, comunicarselo al camarero.



29,5€

15,7€

15,7€

4,5€

11€

15€

pernil ibèric 100% gla

aSSortiment de formatgeS eSpanyolS i catalanS

anxoveS amb pa amb tomàquet (6 llomS)

oStreS eSpecialS Sorlut (ut)

amanida de ventreSca de tonyina

pizza romana amb Stracciatella i romeSco

bikini de pa francèS amb formatge comté i tòfona

tacoS de coStella bbq amb ceba, coriandre i alvocat

gaSpatxo d’alvocat

truita oberta de gambeS i allS tendreS

tagliatelle ciprianni 
· amb tòfona
· con tomàquet caSolana

Steak tartar clàSSic

pop a la graella, parmentier 
d’oliveS negreS i kimchi

ou a baixa temperatura amb eScuma al vell parmeSà

paella de gambeS i cloïSSeS (mín. 2 perSoneS) 
(preu/perSona)

Les nostres especialitats

Postres

eSpàrrec verdS amb SalSa berneSa

albergínia roStida amb SalSa de gamba, miSo i coco

coliflor roStida amb curri i tzatziki

tataki de tonyina vermella balfegó 

bacallà confitat al pil-pil amb allS tendreS

Salmó, beurre blanc de taronJa i 
cabdellS a la planxa

Steak tartar Sobre de moll l’oS a la braSa

cheeSeburger anguS amb pa de Sant JoSep
Pa brioix, carn madurada, enciam, tomàquet, 
formatge cheddar, salsa tàrtara  
i melmelada de bacó

entrecôte txogitxu (500gr), café de pariS , patateS 
fregideS o amanida verda

Secret ibèric amb cremóS de moniato 
i aníS eStrellat i demi-glace

filet en parmentier al pebrot verd i all negre

Verdures

Peixos

Carns
25€

24€

42€

25€

36€

17€

15€

15€

29€

21€

25€

croqueteS de pernil ibèric (preu/unidad)

leS noStreS patateS braveS

eScamarlanS petitS robuchon amb maioneSa de 
kimchi i alfàbrega

calamarS a l’andaluSa amb maioneSa JaponeSa

pebrotS de padró amb pernil

amanida niçoiSe
enciam, tonyina, ou, olives, mongetes tendres, Patates

13€

amanida mixta
enciam, ou, raves, alvocat, tomàquet, algues fregides

13€

«burrata» amb tomàquet i peSto
15€

cabdellS d’enciam a l’eStil cèSar amb pollaStre
14€

tàrtar de tonyina amb alvocat 
i vinagreta de SoJa illima

18€

3€

11€

18€

15€

12€

Pica-pica

Entrants freds

A la brasa i plats

flam. 9,5€

brownie amb gelat de vainilla. 9,5€

Salvador dalí cheeSecake. 9,5€

babà al vell fundador Supremo. 9,5€

carrot cake. 9,5€

tarta tatin. 9,5€

xocolata amb avellaneS. 9,5€

gelatS i SorbetS. 8€

patateS fregideS
6€

pa amb tomàquet
5€

Guarnició
amanida

6€

pa
1,95€

15€

18€

15€

15€

17€
15€

19,5€

29€

14€

25€

Se servirà de forma sistemàtica pa, aquest té un preu de 1,95€/comensal. Si no ho desitja, comunicar-ho al cambrer.



29,5€

15,7€

15,7€

4,5€

11€

15€

ibérian ham 100% bellota

Seleccion of SpaniSh and catalan cheeSe

anchoveS and tomato bread (6 SliceS)

oySter eSpecial Sorlut with lemon (unit)

tuna belly Salad

roman pizza with Stracciatella and romeSco

french bread bikini with comté cheeSe and truffle

bbq rib tacoS with onion and cilantro and avocado

avocado gazpacho

open omelette with ShrimpS and tender garlic

tagliatelle ciprianni 
· with truffle
· with homemade tomato Sauce

Steak tartar 

parmentier grilled octopuS with black oliveS 
and kimchi

egg cooked at low temperature 
with old parmeSan foam

prawnS and clamS paella (min. 2 people) 
(price/perSon)

Our specialties

Desserts

green aSparaguS in béarnaiSe Sauce

roaSted aubergine with Shrimp, miSo 
and coconut Sauce

roaSted cauliflower with curry and tzatziki

Steak tartar on grilled marrow

cheeSeburger anguS with San JoSep bread 
brioche bread, matured meat, lettuce, tomato, 
cheddar cheese, tartar sauce and bacon jam

entrecôte txogitxu (500gr), café de pariS Sauce, 
french frieS or green Salad

iberian pork loin with creamy Sweet potato and 
Star aniSe and demi-glace

Sirloin Steak in parmentier with green pepper and 
black garlic

Vegetables

Fish

Meat
25€

24€

42€

25€

36€

17€

15€

15€

29€

21€

25€

iberian ham croquetteS (price/unit)

our potatoeS «bravaS»

crayfiSh robuchon with baSil and 
kimchi mayonnaiSe

andaluSian-Style Squid and JaponeSe mayonnaiSe

padrón pepperS with ham

niçoiSe Salad
salad, tuna, egg, olives, green beans and Potatoes

13€

mixed Salad
salad, egg, radish, avocado, tomato, fried seaweed

13€

burrata, tomatoeS and peSto
15€

caeSar Style lettuce budS with chicken
14€

tuna and avocado tartare, Soy and lime vinaigrette
18€

3€

11€

18€

15€

12€

To share

Cold starters

Charcoal-grilled and mains

flan. 9,5€

brownie and vanilla ice cream. 9,5€

Salvador dalí cheeSecake. 9,5€

baba with old fundador Supremo. 9,5€

carrot cake. 9,5€

tarte tatin. 9,5€

chocolate and «reuS» hazelnutS . 9,5€

ice cream and SorbetS. 8€

french frieS
6€

bread with tomato
5€

Sides
Salad

6€

bread
1,95€

15€

18€

15€

15€

17€
15€

19,5€

29€

14€

25€

balfego bluefin tuna tataki

pil-pil confit cod with Spring garlic

Salmon, orange beurre blanc 
and grilled lettuce heartS

Bread will be served systematically, at a price of €1.95 per person. If you do not wish it, please let the waiter know.



29,5€

15,7€

15,7€

4,5€

11€

15€

Jambon ibérique 

aSSortiment de fromageS eSpagnolS et catalanS

anchoiS et pain à la tomate (6 trancheS)

huîtreS SpécialeS Sorlut avec citron (unité)

Salade de ventrèche de thon

pizza romaine, Stracciatella et romeSco

bikini de comté et truffe

tacoS de côteletteS bbq, oignonS, coriandre et 
avocat

gazpacho d’avocat

tortilla ouverte à la crevette et aillet

tagliatelle ciprianni 
· truffe
· Sauce tomate maiSon

Steak tartar

poulpe grillé, parmentier aux oliveS noireS 
et kimchi

Œuf cuît à baSSe température 
et mouSSe au vieux parmeSan

paella aux crevetteS et palourdeS. min.2 perSonneS
(prix/perSonne)

Nos spécialités

Desserts

arpergeS verteS et Sauce béarnaiSe

aubergine rôtie avec crevetteS, Sauce miSo 
et noix de coco

chou-fleur rôti au curry et tzatziki

tataki de thon rouge balfego

morue confite au pil-pil et aillet

Saumon, beurre blanc à l’orange 
et cŒurS de laitue grilléS

Steak tartare Sur moelle grillée

cheeSeburger anguS et pain de San JoSep
Pain brioché, viande affinée, laitue, tomate, 
cheddar, sauce tartare et confiture de bacon

entrecôte txogitxu (500gr), Sauce café de pariS, 
friteS ou Salade verte

longe de porc ibérique, patateS douceS crémeuSeS 
et aniS étoilé et demi-glace

entrecôte en parmentier au poivre vert 
et à l’ail noir

Légumes

Poissons

Viandes
25€

24€

42€

25€

36€

17€

15€

15€

29€

21€

25€

croquetteS de Jambon (prix/unité)

noS pommeS de terre ‘bravaS’ 

écreviSSeS robuchon au baSilic et Sauce kimchi

calamarS à l’andalouSe et mayonnaiSe JaponnaiSe

poivronS de padrón et Jambon

Salade niçoiSe 
laitue, thon, oeufs, olives, haricots verts, Pommes de terre

13€

Salade mixte
laitue, oeufs, radis, avocat, tomates, algues frites

13€

burrata tomateS et peSto
15€

coeurS de laitue façon céSar et poulet
14€

tartare de thon et avocat, 
vinaigrette de SoJa et citron vert

18€

3€

11€

18€

15€

12€

À partager

Entrées froides

À la braise et plats

flan. 9,5€

brownie et glace à la vanille. 9,5€

Salvador dalí cheeSecake. 9,5€

baba au vieux fundador Supremo. 9,5€

carrot cake. 9,5€

tarte tatin. 9,5€

chocolat et noiSetteS. 9,5€

glaceS et SorbetS. 8€

friteS 
6€

pain à la tomate
5€

Garnitures
Salade verte

6€

pain
1,95€

15€

18€

15€

15€

17€
15€

19,5€

29€

14€

25€

Le pain sera servi systématiquement, au prix de 1,95€ par personne. Si vous ne le souhaitez pas, veuillez le communiquer au serveur.




